MARTES

I]

OCT

MIERCOLES

2

OCT

JUEVES

)3

OCT

© - PRODUCE Y ORGANIZA
: Chile?

SERVICE

COCINA ORGANICA
PABELLON A2

10.00 - 11.00

DESAYUNO HUEVO CAMPESTRE

11:30 - 12:00

RELATO PRODUCTOR ORGANICO O SUSTENTABLE

I —
12:00 - 12:50
CHEF: MATIAS PANIGATTI

I —
14:00 - 15:00
CHEF: SAMUEL MORENO

I ——

15:00 - 15:30

RELATO PRODUCTOR ORGANICO O SUSTENTABLE

15:30 - 16:30

CHEF: KARIME HARCHA

16:30 - 17:00

RELATO PRODUCTOR ORGANICO O SUSTENTABLE

|
17:00 - 18:00
CHEF: CRISTOBAL ROBLES
COCINA ORGANICA
PABELLON A2
N

11:30 - 12:00

RELATO PRODUCTOR ORGANICO O SUSTENTABLE

I ——
12:00 - 13:00
CHEF: JAIME JIMENEZ

I ——
14:00 - 15:00
CHEF: XIMENA JURADO

I ——

15:00 - 15:30

RELATO PRODUCTOR ORGANICO O SUSTENTABLE

15:30 - 16:30

CHEF: ALEJANDRA TOLOZA

16:30 - 17:00

RELATO PRODUCTOR ORGANICO O SUSTENTABLE

N
17:00 - 18:00
CHEF: JUAN QUINEMAN
COCINA ORGANICA
PABELLON A2
|

11:30 - 12:00

RELATO PRODUCTOR ORGANICO O SUSTENTABLE

I —
12:00 - 13:00
CHEF: ARI ZUNIGA SALAS

I —
14:00 - 15:00
CHEF: CAMILA MORENO

I —

15:00 - 15:30

RELATO PRODUCTOR ORGANICO O SUSTENTABLE

15:30 - 16:30

CHEF: MATIAS GARAY

16:30 - 17:00

RELATO PRODUCTOR ORGANICO O SUSTENTABLE

17:00 - 18:00

CHEF: AMELIA CAYUL




